
MENÚS  DE  GRUP  2025



Tiramisú

Aigua mineral, refrescos, cervesa o vi 

Vi negre: Tres Finques, D.O Empordà 

Vi blanc: Sol Garnatxa Blanca, D.O. Empordà 

Cafè o infusió

BEGUDES

POSTRES

30€
IVA Inclòs

 Format banquet

Calamars a l’andalusa amb maionesa

Fingers de pollastre amb panko i salsa de mel i mostassa

Risotto cremós de ceps i parmesà

"La Original" Amanida Cèsar Cardini amb Pollastre

Pernil Ibèric Enrique Tomás amb el seu pa amb tomàquet

Les braves de La Rambla

Croquetes de pollastre rostit

Gambes a l’all amb el seu toc picant

ENTRANTS (PER COMPARTIR)

MENÚ TAPAS



Crema catalana

Tiramisú

Croqueta de pernil ibèric Enrique Tomás

Aigua mineral, refrescos, cervesa o vi 

Vi negre: Tres Finques, D.O Empordà 

Vi blanc: Sol Garnatxa Blanca, D.O. Empordà 

Cafè o infusió

Les braves de la Rambla

Calamars a l'andalusa amb mahonesa

Amanida russa

Amanida de burrata amb tomàquets confitats

Pa amb tomàquet

Salmó a la planxa amb verduretes saltejades i salsa de soja

Risotto cremós de ceps

Pollastre rostit amb patates fregides

APERITIU

BEGUDES

POSTRES (A ESCOLLIR)

ENTRANTS (PER COMPARTIR)

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

MENÚ CANALETES

39€
IVA inclòs 

Format banquet



Bunyols La Poma

El nostre Tiramisú

Aigua mineral, refrescos, cervesa o vi

Vi negre: Viña Salceda, D.O Rioja

Vi blanc: Camí del Port, D.O Rueda

Cafè o infusió

Amanida Caesar Cardini amb pollastre

Pernil ibèric Enrique Tomás amb pa amb tomàquet

Ous trencats amb pernil ibèric i patates fregides

Gambes a l'all amb un toc picant

Calamars a l'andalusa amb mahonesa

Hummus de cigrons amb pa de focaccia

Pa amb tomàquet

Salmó a la planxa amb verduretes saltejades i salsa de soja

Entrecot de vedella premium amb patates fregides i oli de romaní

Risotto cremós de bolets

BEGUDES

POSTRES (A ESCOLLIR)

ENTRANTS (PER COMPARTIR)

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

42€
IVA inclòs 

Format banquet

MENÚ RAMBLES



Pastís de formatge 

Tiramisú

BEGUDES
Aigua mineral, refrescos, cervesa o vi 

Vi negre: Salceda Crianza, D.O. Rioja 

Vi blanc: Camí del Port, Verdejo, D.O. Ribera del Duero

Cava Olèrdola Brut Nature, D.O. Cava 

Cafè o infusió

Copa de cava de benvinguda Croqueta de pernil ibèric Enrique

Tomás

ENTRANTS (PER COMPARTIR)
Pernil ibèric Enrique Tomás amb pa amb tomàquet Gambes a l'all

amb un toc picant Amanida Caprese amb mozzarella di búfala D.O.P.

Campana, ruca i pesto Pop a la gallega Broqueta de pollastre satay

amb salsa teriyaki

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)
Bacallà confitat a baixa temperatura amb samfaina i espàrrecs a la

planxa Entrecot de vedella premium amb patates i oli de romaní

POSTRES (A ESCOLLIR)

APERITIU

46€
IVA Inclòs

Format banquet

MENÚ ROYAL



Varietat de pastisseria

Fruita fresca tallada

Aigua mineral, refrescs, cervesa o vi

Vi negre: Salceda Crianza, D.O. Rioja

Vi blanc: Camí del Port, Verdejo, D.O. Ribera del Duero

Cava Olèrdola Brut Nature, D.O. Cava

Cafè o infusió

Broqueta de tomàquet i mozzarella baby amb vinagreta de mòdena

Mini amanida russa

Mini cassola braves de La Rambla

Croqueta de pernil ibèric Enrique Tomás

Barqueta de calamars a l'andalusa

Pernil ibèric Enrique Tomàs amb pa de vidre amb tomàquet

Mini cheeseburger amb salsa barbacoa

Els genuins tacos de pollastre

La nostra pizza al tall: quatre formatges, prosciutto i funghi

BEGUDES

POSTRES (A ESCOLLIR)

ENTRANTS (PER COMPARTIR)

MENÚ PICA PICA

46€
IVA inclòs

Format còctel



Mojito Clàssic Ron

Anyenc Brugal

Whisky Ballantine's

Vodka Smirnoff Gin

Port d'Índies Gin

Tanqueray

Refrescos

Sucs de Fruita

BARRA LLIURE

15€
IVA Inclòs

Preu per hora
Preu per persona



 Duración: 30 min.
Opción de 1, 2 o 3 combinados x

pax. Precio por unidad.

COPA DE CAVA
6€

 Durada: 15 min.

WELCOME
6€ 

 Refrescos, vins o cava

Durada: 10 min.

APERITIU 

10€
APERITIU

20€

SOPAR
AMB

COMBINATS
9€

MIG GINTÒNIC
 7€

COMBINATS
 9€

BARRA LLIURE
15€ / 1ªhora

BARRA LLIURE
12 € / 2ªhora

IInclou 1 copa i 2 snacks.

Snacks: olives i patates xips.

Compost per 2 begudes i 5 snacks.

Snacks: olives, patates xips, croquetes de pollastre, pintxos de truita i mos de pernil ibèric

COMPLEMENTS
PRE

DURING

AFTER

 Durada: 20 min.  Durada: 30 min.



Tots els menús se serviran prèvia contractació. 

Per a reserves grupals es requereix un mínim de 10 persones. 

En cas de menús especials, heu d'informar al restaurant amb

un mínim de 5 dies laborables d'antelació per poder garantir

una alternativa (vegetarians, celíacs o al·lèrgens). 

Per a les opcions de menú amb plats a escollir, cal informar al

restaurant 5 dies laborables abans per poder garantir les

seleccions del client. 

Els menús en format còctel estan associats a exclusivitat

d'espai a petició. 

En cas de necessitar exclusivitat de l’espai, es cotitzarà segons

sol·licitud i horaris. 

El número final d'assistents que es reflectirà a la factura serà el

de 3 dies laborables abans de l'esdeveniment, en cas que a

partir del mateix moment hi hagi menys assistents, no es farà

cap devolució dels menús. 

Fins a 3 dies laborables abans de l'esdeveniment es podran fer

modificacions del menú, passats els 3 dies laborables no es

garanteix el canvi del producte. 

La reserva serà efectiva amb el 50% del pagament total del

l’esdeveniment, la resta s´abonarà 3 dies laborables abans. 

Els imports abonats no seran tornats.

CONDICIONS



(+34) 601 501 777

@lapomarestaurant

www.restaurantelapoma.com

La Rambla, 117, Barcelona, 08002 

reservas@table-tribe.com


